Associazi

DELEGAZIONE NUORO - CALENDARIO DEL CORSO SOMMELIER

one Italiana Sommelier

YSARDEGNA

PRIMO LIVELLO MANDROLISAI NOVEMBRE 2021

PROGRAMMAZIONE

PRIMO LIVELLO - MANDROLISAI

1 LA FIGURA DEL SOMMELIER

2 VITICOLTURA

3 ENOLOGIA LA PRODUZIONE DEL VINO

ENOLOGIA | COMPONENTI E

4 L’EVOLUZIONE DEL VINO

5 TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE
ESAME VISIVO

6 TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE
ESAME OLFATTIVO

7 TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE
ESAME GUSTO — GUSTO OLFATTIVO

3 LEGISLAZIONE ED ENOGRAFIA

NAZIONALE
9 ENOGASTRONOMIA

10 SPUMANTI

VINI PASSITI, VENDEMMIA TARDIVA,
11 MUFFATI, ICEWINE, LIQUOROSI,
AROMATIZZATI

12 BIRRA E DISTILLATI DA CEREALI
13 ALTRI DISTILLATI E LIQUORI
14 LE FUNZIONI DEL SOMMELIER

15 APPROFFONDIMENTO SULLA

DEGUSTAZIONE E AUTOVALUTAZIONE
16 VISITA A UNA AZIENDA VITIVINICOLA

Sommelier Giuseppina Pilloni
Sommelier Pier Paolo Fiori
Sommelier Pier Paolo Fiori
Sommelier Pier Paolo Fiori
Sommelier Lucia Pintore
Sommelier Lucia Pintore
Sommelier Lucia Pintore
Sommelier Roberto Dessanti
Sommelier Roberto Dessanti

Sommelier Eddy Furlan

Sommelier Eddy Furlan

Sommelier Antonello
Raimondi

Sommelier Roberto Pisano
Sommelier Andrea Balleri
Sommelier Giuseppina Pilloni

Sommelier Francesco Deriu

DELEGATO DI ZONA: Sommelier Francesco Deriu
DIRETTORE DEL CORSO: Sommelier Roberto Dessanti

REFERENTE DIDATTICO: Sommelier Giuseppina

ORARIO LEZIONI: 1° Turno pomeridiano ore 16:00/18:30 - 2° Turno serale ore 19:00/21:30

Sede centrale della Sardegna
Via Tommaso d’Aquino, 18 - 09134 Cagliari
tel. 070 6402316 - fax 070 6402316

Delegazioni: Cagliari — Nuoro — Oristano
Sassati - Gallura
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www.ais-sardegna.it
presidenza@ais-sardegna.it

segreteria@ais-sardegna.it



